
L’abus	  d’alcool	  est	  dangereux	  pour	  la	  santé.	  	  
A	  consommer	  avec	  modération 

	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  

	  
	  
Vignoble	  :	   	  
	  
• 2ha96	  -‐	  25	  ans	  
• Sur	  2	  communes	  Moulis	  et	  Listrac	  
• 6666	  pieds/ha	  –	  Structure	  sableuse	  

argileuse	  pour	  Moulis	  et	  graves	  fines	  
sableuses	  pour	  Listrac	  

• Travail	  du	  sol	  intégral	  (4	  façons),	  
travaux	  en	  vert	  (épamprages,	  
effeuillages,	  vendanges	  vertes)	  

• Lutte	  Raisonnée	  	  
	  
Vendanges	  :	   	  
	  
• Manuelle	  en	  cagette,	  double	  tri	  à	  la	  

réception	  Sélection	  parcellaire	  
	  

	  
Elevage	  :	   	  

	  
• 12	  mois	  en	  barriques	  
• 100	  %	  barriques	  chêne	  Français	  	  
• 25%	  barriques	  neuves	  (300L)	  	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  

	  
	  

Château	  Monbrison	  -‐	  33460	  
MARGAUX-‐FRANCE	  
	  
Contact	  :	  LVDH33@WANADOO.FR	  
	  
http://www.chateaumonbrison.com	  
	  
Téléphone	  :	  	   00	  33.5.56.58.80.04	  
Fax	  :	  	   	   00	  33.5.56.58.85.33	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
Assemblage	  :	   	  

	  
• Cabernet-‐Sauvignon	  :	  54%	  	  

Merlot	  :	  46%	  
• Degré	  naturel	  :	  CS	  -‐	  13.2	  /	  ME	  –	  13.5	  
• Rendement	  :	  52	  hl/ha	  
• Date	  de	  vendanges	  CS	  :	  18	  oct.	  –	  ME	  :	  4	  

oct.	  
	  
	  
	  
Notes	  :	  

	  
	  
	  
	  
	  
	  

	  
	  
	  
	  

	  
	  

	  

Vignoble : 
13ha20 -  30 ans 

7 500 pieds/ha -  Graves 
profondes 

Ebourgeonnages 
Effeui l lage manuel  

Récolte  manuel le  en cagette   
Double  tr i  


